
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

DEBE USTED SABER 

  

 PRECIOS validos para el año 2026, cada año los precios se 

actualizan aproximadamente el IPC 

  

Cuando se le informa de la disponibilidad de una fecha esta información 

es valida en ese momento, acabada la consulta puede cambiar. La única 

forma de asegurar una fecha es formalizar la reserva en la misma 

consulta. 

  

 Esta prohibido el uso de pirotecnia en nuestras instalaciones 
  

 La misma semana del evento a la confirmación del número de 

comensales debe quedar abonado el importe total de la celebración. 

  

GRACIAS 



 

 

 

Especial Novios 2025 COMIDA 
Bienvenida  
 

Aceitunas con pepinillo 

Patatas chips artesanas 

Tosta de foie y de  marisco 

Surtido de canapés 

 

Salpicón de pulpo 

Mojama de almadraba y almendras  

Marineras de anchoa 

Tomate con bonito 

Tartar de aguacate y salmón 

 

 

Tempura de verduras 

Caballitos de gamba roja 

Croquetas de ibérico 

 

Estación corte de jamón ibérico  

Estación de quesos 

Lascas de parmesano 

 

Cucharillas de arroz caldero 

  
Aperitivos (a elegir uno) 
Salteado de Gulas con almejas y gambas 

Calamar a la Andaluza 

Sepia con pasas y piñones 

Gamba roja a la plancha 

Tartar de salmón y aguacate (individual) 

Ensalada de frutos secos (individual) 

Pastel de bogavante (individual) 

Gamba meridional y setas baby (individual) 

 

Primer Plato (a elegir uno) 
Salmón al hojaldre con Salsa Marinera y Salpicón de Marisco 

Dorada a la Murciana con Patatas Cucharilla 

Bacalao a la Huertana con Habitas Baby 

Turbante de Lubina rellena de delicias del Mar 

Sorbete de Limón al Cava 
Segundo Plato (a elegir uno) 
Pata de Cabrito la Murciana con las patatas de su asado 

 Solomillo Ibérico con Setas y Jamón  

 Carrillera Estofada en tinto Monastrell 

 Entrecot de Ternera a la Pimienta 

 

Postre 
Brocheta de Fruta 

Tarta Nupcial 

Tarta de la Abuela con Helado de Turrón o Milhoja de nata y crema con chocolate caliente 

 

Cena 
 Parrilla en directo (montaditos, mini hamburguesas, pulguitas, mini pastel de carne) 

 Bebida + 5 horas Barra Libre incluidas + Churros y Chocolate  
 

DURACION APROXIMADA DEL SERVICIO 9 HORAS 

 

PRECIO 2026  115 € IVA INCLUIDO  



 

 
Especial Novios 2025 CENA 
Bienvenida  
 

Aceitunas con pepinillo 

Patatas chips artesanas 

Tosta de foie y de  marisco 

Surtido de canapés 

 

Salpicón de pulpo 

Mojama de almadraba y almendras  

Marineras de anchoa 

Tomate con bonito 

Tartar de aguacate y salmón 

 

 

Tempura de verduras 

Caballitos de gamba roja 

Croquetas de ibérico 

 

Estación corte de jamón ibérico  

Estación de quesos 

Lascas de parmesano 

 

 

  
Aperitivos (a elegir uno) 
Salteado de Gulas con almejas y gambas 

Calamar a la Andaluza 

Sepia con pasas y piñones 

Gamba roja a la plancha 

Tartar de salmón y aguacate (individual) 

Ensalada de frutos secos (individual) 

Pastel de bogavante (individual) 

Gamba meridional y setas baby (individual) 

 

Primer Plato (a elegir uno) 
Salmón al hojaldre con Salsa Marinera y Salpicón de Marisco 

Dorada a la Murciana con Patatas Cucharilla 

Bacalao a la Huertana con Habitas Baby 

Turbante de Lubina rellena de delicias del Mar 

Sorbete de Limón al Cava 
Segundo Plato (a elegir uno) 
Pata de Cabrito la Murciana con las patatas de su asado 

 Solomillo Ibérico con Setas y Jamón  

 Carrillera Estofada en tinto Monastrell 

 Entrecot de Ternera a la Pimienta 

 

Postre 
Brocheta de Fruta 

Tarta Nupcial 

Tarta de la Abuela con Helado de Turrón o Milhoja de nata y crema con chocolate caliente 

 

 Bebida + 3 horas Barra Libre incluidas + Churros y Chocolate + Recena  
 

DURACION APROXIMADA DEL SERVICIO 7 HORAS 

 

PRECIO 2026   95 € IVA INCLUIDO   


